
 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 旬彩 tsu･ba･ki

メニュー名：12/20～　ディナーブッフェ
期間：2023年12月20日～2025年3月31日
まで
料金：13 歳 以上　6,050円
　　　　70 歳 以上　5,500円
　　　　7歳～12歳　3,850円
　　　　4歳 ～ 6歳　2,200円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 炭火会席　竹のうち

メニュー名：プリフィックスコース
期間：2024年5月1日～2024年6月30日ま
で
料金：8,800円～

■お品書き

前菜 玉葱すり流し

じゅんさい／うすい豆富

／穴子小袖寿司／箱根

山麓豚のクロケット／新

牛蒡と生ハムのサラダ

造り 伊豆の地魚三種盛り

あしらい一式

合肴 鯵香煎揚げ　明日葉

柑橘

炭火焼き　お魚金目鯛　木の芽焼き　も

しくは　ジェノベーゼソー

ス

もしくは　鮑　浜名湖海

苔ソース（追加料金有り）

伊東港の魚たち（追加

料金有り）

炭火焼き　お肉箱根山麓豚スペアリブ

と肩ロースの塩麹焼き

　もしくは

静岡県産国産牛ロース

炭火焼き

お食事 新生姜と伊佐木の炊き

込みご飯　赤出汁　香

の物

デザート 豆乳のババロア

仕入れの都合上、内容が変更になる場合がござ
います

【アレルゲン情報】

■特定原材料7品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに 

■特定原材料に準ずる21品目

【牛肉】 【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
 いか   いくら   鮭   さば 
 くるみ  【ごま】 【大豆】  まつたけ 

メニュー名：
伊豆の贅を尽くした小会席【紫陽花】
期間：2024年6月1日～2024年7月15日ま
で
料金：9,900円

■お品書き

箸染め 胡麻豆富　尊菜　生しらす

蟹　胡瓜

差身盛り 五点盛り　

旬肴 鮎香油焼き　茄子あいなめ

阿蘭蛇煮

桜エビとアワビの冷やし餡

掛け

強肴 地鯵香煎揚げ

豚生姜焼き

食事 土鍋御飯　赤出汁　香の物

食後 抹茶羊羹　駿河エレガント

のアイスクリーム

※仕入れの都合上、内容が変更になる場合が
ございます。
※特定原材料28品目以外のアレルギー食材・お
苦手食材の個別対応は致しかねます。あらかじ
めご了承の上、お申し込み下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料7品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】 【かに】

■特定原材料に準ずる21品目

 牛肉   鶏肉  【豚肉】 【あわび】
【いか】  いくら   鮭  【さば】
 くるみ  【ごま】 【大豆】  まつたけ 
 やまいも   キウイ  【ゼラチン】  りんご 
 もも   バナナ  【オレンジ】  カシューナッツ 
 アーモンド 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。



 やまいも   キウイ  【ゼラチン】 【りんご】
 もも   バナナ   オレンジ   カシューナッツ 
 アーモンド 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 炭火会席　竹のうち

メニュー名：プリフィックスオプションメ
ニュー！【お造り姿盛り】
期間：2024年2月1日～2024年6月23日ま
で
料金：3,300円

メニュー名：竹のうち お子様コース
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：3,850円

メニュー名：竹のうち お子様プレート
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,530円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

ホテルメイドケーキ

メニュー名：ホテルメイドケーキ
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：生クリーム4号（直径12cm）　3,850
円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

低アレルゲンメニュー

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【朝食】お子様
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：1,320円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【朝食】大人
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,695円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【夕食】お子様
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,420円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【夕食】大人洋コー
ス
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,655円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【夕食】大人和
洋コース
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,655円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

朝食

メニュー名：朝食ブッフェ
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：大人　2,695円
　　　　中人　1,705円
　　　　小人　1,100円

メニュー名：
2024/1/28～【竹のうち】プレミアム和
朝食
期間：2024年1月28日～2024年6月30日ま
で
料金：13 歳 以上　3,300円
　　　　4歳～12歳　1,980円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

テイクアウト

メニュー名：
ディナーテイクアウト【海鮮ちらし】
期間：2022年4月1日～2024年6月30日ま
で
料金：3,850円

メニュー名：
ディナーテイクアウト【ステーキ重】
期間：2022年4月1日～2024年6月30日ま
で
料金：3,850円

メニュー名：
ディナーテイクアウト【ふじのくにポー
ク角煮弁当】
期間：2022年5月6日～2024年6月30日ま
で
料金：2,750円

メニュー名：
【SAZANKA】テイクアウトデリカ
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：ビーフシチュー　1,320円
　　　　デリカBOX(1～2名様分)　2,200円
　　　　デリカBOX(2～3名様分)　4,400円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。



 6月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

お部屋でお食事

メニュー名：
ルームサービス【金目鯛煮つけ御膳】
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：　　6,050円

メニュー名：
ルームサービス【静岡国産牛ステーキ
御膳】
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,050円

メニュー名：
ルームサービス【お子様御膳】
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,750円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.resorthotels109.com/foodallergy.html をご覧ください。


